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MACCHINA PER TRATTAMENTO ANTIMUFFA

COMIZ FLOW IN COLLABORAZIONE COMN CIP PRESENTA L'INNOVATIVO SISTEMA AUTOMATICO DI TRATTAMENTO
ANTIMUFFA DELLE FORME DI FORMAGGIO. LE FORME VENGONO TRATTATE PER IMMERSIONE 1IN UNO SPECIALE
LIQUIDO PRODOTTO E DISTRIBUITO DALLA CIP LA CUI COMPOSIZIONE CHIMICA LE PROTEGGE E NE RITARDA
LA FORMAZIONE D1 MUFFE DI SUPERFICI.

IL DISPOSITIVO COMPLETAMENTE SANIFICABILE, PREVEDE LA RIMOZIONE DELLAVASCA PER UNA FACILE E COM-
PLETA PULLZIA, UN CONTROLLO COSTANTE DEL LIWELLO DEL LIQUIDO ALL INTERNO DELLA WVASCA DI IMMER-
SIONE, NONCHE UN SISTEMA DI CONTEGGIO DELLE FORME TRATTATE ALLA FINE DEL CICLO DI PRODUZIONE.
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CARATTERISTICHE TECNICHE:

* DIMENSIONI PRODOTTO TRATTABILIL:
FORMA DI FORMAGGIO DAL O MIN. 130
AL MAX. 360

* POTENZA: 0,4 KW

* VELOCITA MIN. 6 FORME AL MIN.

= WVELOCITA MAX. 40 FORME AL MIN.

OPTIONAL DISPONIBILE:
ALIMENTATORE AUTOMATICO
PER IL RIPRISTING DEL LIVELLO g

DEL LIQUIDO
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CONFEZIONATRICI - SIGILLATRICI TECNOLOGIE APPLICATE PER TRATTAMENTI
IN SUPERFICIE DI ALIMENTI - CERE, INCHIOSTRI E PARAFFINE

PACKAGING MACHINERY
Via San Bernardo, 25 - 26100 Cremona

Via dell’Artigianato, 67 - 36036 Torrebelvicino (Vicenza)
Tel. +39 0445 662411 - Fax +39 0445 570557 Tel. +39 0372 454183 / 454247 - Fax +39 0372 454230
www.comiz.com - info@comiz.com www.cip-antimuiffe.it - cip@cip-antimuffe.it



