INCHIOSTRI FLUIDI O IN PASTA

PER TIMBRATURA DI CARNI E FORMAGGI

Gli inchiostri CIP vengono utilizzati per la timbratura o marchiatura manuale dei
formagqgi e delle carni, con impiego di coloranti alimentari consentiti dalla legge
vigente CEE.

Disponibili in soluzione acquosa, alcolica, pigmentati e in pasta, in una ampia
gamma di tonalita e colori.

APPLICAZIONE: Si raccomanda di timbrare su superficie asciutta e non untosa.

CONSERVAZIONE: Stoccare a temperature non superiori a 40°C e non inferior
a 5°C. Bvitare i raggi diretti del sole e fonti di calore. Conservare il prodotto in
ambienti freschi con adeguata ventilazione. Periodo massimo di stoccaggio: 36
Mesi.
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